
 

  

Pour  vous inscrire : envoyer un chèque avant le 29 septembre 

MENU 
1.  Un bar aux huîtres natures déposées sur glace, 

avec classique mignone e et condiments 

(vinaigre e chipotle, salsa cocktail à la russe) 

ouvert toute la soirée. 

2.  Passés sur plateau 

♦ Huîtres fri es (Buffalo) : mousse fromage 

bleu et chiffonnade de céleri 

♦ Shooter concombres et huîtres au saké 

♦ Mini crème brulée eaux huîtres 

3.  Servis aux tables 

♦ César gelée et ceviche (avec huîtres et ba-

con épicé) 

♦ Beignet au maïs et huîtres fumées (avec 

aioli épicé et salade roque e) 

♦ Huîtres Rockefeller «Wellington» (avec ru-

bans zucchini sautés et crème épinard) 

♦ Huîtres gra nées ail et herbes (avec riso o 

aux champignons sauvages et oignons 

frits) 

vous invite à son souper gastronomique bénéfice  
70, chemin Lay, Melbourne (Québec) J0B 2B0 

Samedi 5 octobre 2019, 18 h 


